


SÉCURITÉ ALIMENTAIRE MONDIALE

Dans  un  contexte  in ternat iona l  de  p lus  en  p lus  
complexe ,  garant i r  un  accès  cont inu  à  une  
a l imenta t ion  sûre ,  nut r i t ive  e t  r ap idement  

d i s t r ibuée  cons t i tue  une  pr ior i t é  
gouvernementa le  e s sent ie l l e .  Des  so lu t ions  
a l imenta i re s  e f f i caces ,  durab les  e t  pérennes  

ren forcent  l a  capac i t é  des  pays  à  r épondre  aux  
s i tua t ions  d 'urgence ,  aux  c r i se s  humani ta i re s  

e t  aux  impéra t i f s  s t ra tég iques ,  a s surant  a ins i  l a  
pro tec t ion  soc ia le ,  l a  s t ab i l i t é  économique  e t  l a  

s écur i t é  a l imenta i re .



Conformément aux priorités gouvernementales, nos 
solutions soutiennent les stratégies suivantes:

• Préparation aux situations d’urgence ;

• Optimisation des coûts ;

• Autonomie logistique ;

• Planification à long terme ;

• Réserves stratégiques.

Nous proposons une gamme diversifiée de solutions 
adaptées à différents scénarios opérationnels.

* Images à titre indicatif seulement.



ENTREPRISE
Le siège administratif de l'entreprise se 

situe à Lisbonne, au Portugal. Elle fournit 
des aliments déshydratés répondant à des 

normes techniques et nutritionnelles 
élevées, conçus pour satisfaire les besoins 

gouvernementaux, institutionnels et 
humanitaires, en privilégiant la sécurité 
alimentaire, l'efficacité logistique et la 

durabilité opérationnelle. Nos produits sont 
destinés à la consommation humaine 

régulière et sont largement utilisés dans les 
programmes d'aide alimentaire publique, 

les opérations d'urgence, 
l'approvisionnement institutionnel et les 

actions humanitaires, tant au niveau 
national qu'international.

* Images à titre indicatif seulement.



PORTEFEUILLE DE PRODUITS
Notre gamme comprend des 

bouillies nutritives, des 
boissons gazeuses, des 

boissons lactées, des soupes 
et du riz enrichis en protéines 

et en légumes. Tous nos 
produits sont déshydratés et 

conçus pour offrir un 
rendement élevé, une 

préparation facile et une 
grande stabilité, répondant 

ainsi aux besoins de 
différentes populations et 

profils d'utilisation.

* Images à titre indicatif seulement.



QUALITÉ, SÉCURITÉ ET CONFORMITÉ NUTRITIONNELLE

Ces aliments sont élaborés à partir de 
matières premières rigoureusement 

sélectionnées, conformément aux critères 
techniques de qualité, de sécurité et de 

traçabilité. Leurs formulations sont 
nutritionnellement équilibrées et enrichies 

en vitamines, minéraux et fer, conformément 
aux Apports Journaliers Recommandés (AJR), 
garantissant ainsi un apport énergétique et 
nutritionnel adéquat pour les enfants, les 

adolescents et les adultes. Les produits 
présentent une qualité constante, une 

excellente acceptabilité organoleptique et 
une durée de conservation allant jusqu'à 24 
mois, permettant une planification à moyen 

et long terme des programmes 
gouvernementaux.

* Images à titre indicatif seulement.



PROCESSUS DE DÉSHYDRATATION
La déshydratation consiste à éliminer de manière contrôlée l'eau des aliments
par la chaleur artificielle, appliquée dans des conditions rigoureusement
contrôlées de température, d'humidité et de circulation d'air, à des niveaux
inférieurs au point d'ébullition. Cette méthode permet de se passer de
conservateurs chimiques, inhibe la prolifération des bactéries et des
champignons, préserve la structure physique des aliments et maintient une
grande partie de leur valeur nutritionnelle. Dans le cas des légumes et des
légumineuses utilisés dans les soupes en poudre, le procédé préserve la quasi-
totalité des vitamines et minéraux, notamment la vitamine A, le sélénium, le
potassium et le magnésium. * Images à titre indicatif seulement.



AVANTAGES LOGISTIQUES ET OPÉRATIONNELS

Jusqu'à 90 % de réduction du 
poids et du volume, transport 
et stockage sans réfrigération, 
logistique simplifiée et coûts 

d'exploitation réduits, 
préparation rapide avec simple 

ajout d'eau et, si nécessaire, 
cuisson simple, produits déjà 
utilisés dans plusieurs pays et 

ayant fait leurs preuves, 
excellent rapport coût-

bénéfice associé à des normes 
de qualité supérieures.

* Images à titre indicatif seulement.



APPLICATIONS ET PUBLIC CIBLE
Forces armées et ministères de la Défense, agences de sécurité publique, 

systèmes pénitentiaires, hôpitaux et unités de santé, écoles et établissements 
d'enseignement, programmes alimentaires gouvernementaux, organisations 

humanitaires et ONG, camps de réfugiés, cantines institutionnelles, plans d'aide 
alimentaire d'urgence et entités d'assistance religieuse.

* Images à titre indicatif seulement.



CONDITIONS COMMERCIALES
Les prix sont disponibles sur demande et varient en fonction du volume 

commandé, des spécifications techniques, de la destination logistique et des 
conditions contractuelles. Vous trouverez ci-dessous des fiches nutritionnelles.



CALCUL DES QUANTITÉS PAR PERSONNE
AVANT ET APRÈS PRÉPARATION

* Images à titre indicatif seulement.



INDUSTRIE : AUTORISATIONS ET LICENCES
Licence d'exploitation, licence commerciale, certificat de sécurité incendie 
(AVCB), certificat environnemental, certificat d'inspection de police, licence 

sanitaire délivrée par un organisme gouvernemental de surveillance sanitaire et 
certificat de responsabilité technique (ART) délivré par le CREA-SP (Conseil 

régional d'ingénierie et d'agronomie de São Paulo).

* Images à titre indicatif seulement.



INFORMATIONS COMPLÉMENTAIRES
SIÈGE ADMINISTRATIF

À LISBONNE - PORTUGAL

REPRÉSENTANT OFFICIEL AUTORISÉ

L'INDUSTRIE DANS L'ÉTAT DE
SÃO PAULO - BRÉSIL

WHATSAPP




	Número do slide 1
	Número do slide 2
	Número do slide 3
	Número do slide 4
	Número do slide 5
	Número do slide 6
	Número do slide 7
	Número do slide 8
	Número do slide 9
	Número do slide 10
	Número do slide 11
	Número do slide 12
	Número do slide 13
	Número do slide 14

